
 

Lista produktów tradycyjnych województwa kujawsko-

pomorskiego: 

 gzik,  

 ser kozi z Mikanowa,  

 twaróg z Kujaw i Ziemi Dobrzyńskiej,  

 lody koronowskie,  

 ser smażony z kminkiem,  

 świąteczna szynka kujawska z kością,  

 biała kiełbasa w słoiku,  

 półgęsek znany też jako półgąsek albo pierśnik;  

 kaczka z weka,  

 leberka gęsia,  

 okrasa gęsia z cząbrem,  

 owijunki,  

 szyja gęsia nadziewana,  

 karp nakielski,  

 sok z kapusty kwaszonej,  

 powidła śliwkowe z Doliny Dolnej Wisły,  

 gruszki szaruszki w syropie,  

 fjut/cyrop,  

 śliwka w occie,  

 kapusta modra szmurowana z rodzynkami,  

 chleb z kminkiem ze Stolna,  

 stoleński razowiec ze słonecznikiem,  

 chleb z makiem ze Stolna,  

 mace borowiackie,  

 kajmak,  

 mazurek orzechowy,  

 kujawiok – wielkanocna baba drożdżowa,  

 amoniaczki,  

 placki na sodzie,  

 pączki ziemniaczano-dyniowe,  

 chleb żytni z ziemniakami,  

 ruchańce drożdżowe,  

 piernik na karmelu/Brukowiec kujawski,  

 ciastka królewskie z Sosna Królewskiego,  

 masło wiejskie z Wołuszewa,  

 miody z rejonu Dolnej Wisły,  



 żur kujawski,  

 czarnina kujawska,  

 zupa kwas,  

 marchew krychano,  

 grzybowiczki,  

 kaczka nadziewana po kujawsku,  

 groch z kapustą,  

 wigilijna zupa z suszonych śliwek,  

 kluski z makiem,  

 rosopita,  

 żeberka w kapuście,  

 kiszczok,  

 prażucha (ziemniaczane fusze),  

 fałszywy zając,  

 poliwka,  

 sczawiówka (zupa szczawiowa),  

 kluski ziemniaczane z białym serem,  

 kujawskie pierogi z kapusta i grzybami,  

 wino domowe z Kujaw,  

 piwo nakielskie ciemne,  

 piwo nakielskie jasne,  

 Księżycówka z Kujaw,  

 nalewka orzechowa,  

 nalewka z kwiatów głogu (bulimączka),  

 nalewka z czarnej porzeczki,  

 nalewka dereniowa,  

 dzięgielówka,  

 podpiwek kujawski,  

 kawa zbożowa z jęczmienia,  

 herbatka z ziołowych wianków,  

 mniszek bronisławski,  

 Ciechocińska sól,  

 kulis – kwas z buraczków,  

 placki z ciasta kluskowego pieczone na fajerkach. 
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