Wigilijna zupa z suszonych sliwek

Skladniki:

* suszone sliwki wegierki, w calo$ci razem z pestkg — kiedys$ suszono w catosci
w brytfance na dtugiej stomie, dzisiaj kupowane w sklepie

e woda zimna, surowa

* gozdziki, s6l, cukier — kupowane w sklepie, cukier kiedy$ pochodzit z cukrowni
w Dobrem jako ekwiwalent za odstawione buraki cukrowe

* Smietana, maka pszenna — kiedy$ z wlasnego gospodarstwa (z wtasnego mleka
1 ziarna), teraz $mietana czasami kupowana w sklepie, czasami od sgsiadow

Wykonanie:

Suszone sliwki ok. 20 dag optukaé, zala¢ surowa, zimng woda w tym samym garnku,
w ktorym beda si¢ gotowa¢. Woda musi zakry¢ sliwki, ok. 3 pojemnosci garnka.
Owoce moczy¢€ przez noc.

Rano w tej samej wodzie, w ktorej owoce si¢ moczyty gotujemy sliwki, dodajac kilka
gozdzikéw (pamigtac o tym, aby nie dodawac za duzo, gdyz zupa bedzie za bardzo
aromatyczna i niesmaczna), soli do smaku. Pogotowac.

Kiedy sliwki zmiekna wywar zaprawi¢ §mietang z maka pszenng (ok. 150 ml smietany i 1,5
tyzki maki). Doprawi¢ do smaku cukrem - ok. 1-1,5 tyzki. Zagotowac.

Podawa¢ goracg z pszennymi kluskami— krajanka (krétkie, trochg grubsze niz do rosotu
paski).
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